Ma SO pr IQNCHE

HORA PRIMA

COLLI TREVIGIANI

Pom———
BIANCO

Maso di Ronche
HORA PRIMA
COLLITREVIGIANI
1.G.T BIANCO

Vitigni
Regione di praduzisne

Zona di provenienza delle uve
Altitudine del vigneto
Sistema di allevamento
Densita d'impianto

Epoca di vendemmia

ficazione

Caratteri organolettici

Glera, Verdisa, Chardonnay
Veneta

Selezione delle v da
diversi vigneti di proprieta

5-200 metri skm

Sylvoz - Cordone Libera
2.500 - 3.400 piante per Ha
20 settembre - 10 ottobre

La vendemmia tardiva con
sur/maturazione in pianta
delle uve nasce per provare
a raggiungere  Fequilibrio
perfetto. Il vino viene filtrato
e posto ad affinare in
barrique di 1 passaggia pet
drca 12 mesi e
successivamente in bottiglia
per 6-& mesi

Colore giallo  pagliering,
profumo  speziata  che
ticorda [a frutta esotica e gli
agrumi. Sapore morbido e
ratonda.

Alcol 13,5% Vol

E I

Temperatura di servizio

Conservazione

ideale  a tutte  pasto,
dall'aperitive fino al dessert,
in particolare a piatti di
pesce crudo, gnocchi o
risotti

8- 10°C - Ideale servire con
secchiello e ghiaccio.

In luogo fresco e huio.



