1 SECONDO PIATTO

Gamberonis 8 i
Prosecco- Brut 1/2 bicchiere
Olio-evo- 3 cucchiod [ 2]

Preggemolo - aglio-2 spicchi

Sale - pepe q.0-
| ‘,n.

Sciacquate U gomberoni conw acquav fredda, asciugateli bene:
Scaldate Uolio- inv unav padellow e fate imbiondire gli spicchi diaglio-
intert mov leggermente schiacciaki. Quando- sawranwno-doratt toglieteli.
Unite v gamberoni e fateli cuocere 4-5 mivudtt per pawte, o fuoco-
medio. Versate il Prosecco; algate la fiovmma e fate evaporare Ualcool.
Regolate di sale e fate vrestringere i sughetto formato:
ﬁ A fine cottuwra scorpargete b preggemolo-tritato-

Perfetto Uabbinamento- conw i Prosecco-
Brut D.0O.C.G.
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