Gherigli di noci Lawaw 150 g

Grana 60 gr

Pinoli 30 gr

Mollicaw dipane 40 gr

Latte 150 ml

Aglio-1 spicchio- (v piacere)
4 Olio-evo- - sale q.b-

Inunapentolaw portate o bollore dell acquov e tuffate v gherigli di nociy

Lavra. Con questo- passaggio- potete togliere il gusto- amaro- dato- dallow

pellicina. Dopo- 5 minuktt scolate le noci e fatele ascingare, o questo-

punto- low pellicinaw st staccaw. Nel frattempo- mettete o mollo- law mollicav

nel latte per qualche minuto, striggatela molto- bene. Inv wwv mirer

wserite low mollicow striggata, U formaggio; le noci Laway, & pinoli e

*} Vaglio-privato- dell onimav internov e regolate di sale. Frullate i tutto-

T aggiungendo- av filo- Uolio- e del latte finche la salsav sawor della
consistenga che preferite.

Questow cremavr di noci s addice come covv-
dimento-per una pasta, oppure st puo-
spalmawe sw crostini di pane accompa-
gnati o formaggi freschic come antipasto:
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