| SECONDO PIATTO

Guancette di maiale 4

Sedano-caroto -cipollav

Cabernet 500 ml

Sale - pepe ivv grani

Alloro-chiodi di gawofano-rosmarino-
| Olio-evo-

Tritate finemente la cavotay, i sedano-e lav cipollav. Invunapentola fate
soffriggerve i trito;, aggiungete le guancette e fote rosolare per bene.
Aggiungete del rosmowrino, allovo; qualche chiodo- di garofano; pepe
v grani e salate. Girate le guancette; dopo- 10 minuty versate i
Cabernet algate per qualche minuto- lo flommma. Chindete cow i
coperchio- e fatele andare a fuoco- basso. Al bisogno- aggiungete del
A brodo. Dopo 2 orve le guancette dovrebbero essere perfette.

Potete abbinowe b nostro- Cabernet D.O.C.
Lison Pramaggiove.
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