SECONDO PIATTO

Filetto-di maiale 4 peggi (360 gr)

Buwvo 50 gv

Salviow e rosmawino- 1 rametto

Olio- - sale - pepe invgrani q.b-

Per lav salsov al Refosco- ﬂ
Refosco-250 ml

Scalogno-1
Buwvo- 25 gv
Scorzadir 1 limone - rosmarino-

Per lov salsou versate b Refosco- inv unw pentolino- cow lo- scalogno-tritato-
e la bucciav div Limone grattugiato, unide ww rauwmetto- dic rosmawino:
Quando- inigieraw a bollive; fate cuocere per 5 minudl e aggimngete b
bwro. Con questt awomiv lav salsaw awvrav otterwuto- unw buonw sapore:
Spegnete e fllrate la salsow con unw colino: Passate uno- spago- nkorno-
ad ogn filetto- per mandenere i forma lao cowne.  In una padellow
scaldate uw fillo- dolio- e fate sciogliere b burro; date profumno- cow
salviav e rosmowino. Adagiate U filettt e fateli dovare da entrambe le
party girandoli anche sul bordo, tutto- a fuoco- vivo- e velocemente. A
piacere potete aggiungere i pepe in grani. La cotturar sawaw raggimwnto
quando- U fletty sawanmno- dovati. Togliete lo- spago- e sexvite la cawrne
cowla salsav al vino:

Vi consigliouno- di abbinawe al flletto- b
nostro-Refosco-D.0O.C. Lison Pramaggiore.




