PRIMO PIATTO

Riso- Cawnavoli 320 g -
Prosecco-Brut 1 bicchieve

Peravabate 1 + 1 spicchio-per decovawe

Brodo-di cowne

Porro-1 piccolo

Olio- - burvo -sale -pepe q.b-

Tagliate la pera v dadini. Fate rosolawe inv 2 cucchial div olio- e unav
noce di buwro- il porro-affettato-finemente, quando- sara omunorbidito-
aggiuwngete lowperav e fate cuocere av fuoco-adto-per uwv paio- di minutic
Buttate i riso- e fatelo- tostawe mescolando; versate il Brut e sempre av
flowmmar altw, fatelo- sfumawe. Cominciate o versowe b brodo- caldo, e
portate il riso-quast a fine cotturar aggiungendo- il brodo- al bisogno:-
Quando- mancano- 5 wmindt al termine, agguutate di sale,
aggiungete del parmigiono- grattugiato- e mescolate energicoumente:
Impiattate, decorando-cowlo-spicchio-dipera tagliato-afettine sottilis
e unaw macinato di pepe.

Per questo- piatto Vi consigliomo- dir abbi~
nare i nostro- Prosecco- Superiove Brul.




