PRIMO PIATTO

Linguwine di grano-duro- 320 gr 5
Filetto- dipesce spada 300 gv

Prosecco-Brut q.b-

Brodo-di pesce q.b-

Aglio-3 spicchiy

Preggemolo - olio-evo- - sales pepe q.b-

Limone 1

In unav padella scaldate wv po’ dolio- con Uaglio;, tagliate i pesce
spada o cubetti e rosolatelo-nell olio-per qualche mivuito, mettetelo-do
powte. Nellaw stessa padellow posate lapastow seccay, versate unw po’ di Brut
per anunorbidivla e cuocete come si procede cow i risotto, alternando-
al bisogno- b brodo di pesce e b vino- fino- a cottuwrar dellav pastow.
Regolate di sale e pepe, unite i pesce e mescolate bene. Spolverizzate
conw W pregzemolo ¢ wna grattugioto di scovza di limone:

Ottimo-Uabbinauwmento- cow lo- stesso- Pro—-
secco-Superiove Brut D.O.C.G.




