ANTIPASTO

Farina dio Mais Biancoperla 500 gr
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In unw paiolo-portate Uacqua ad ebollizione; salate e versate la fowina
@ ploggia mescolando- con wna frusta. Dovrow risuwltowe abbastanga
consistente, terminate la cottwa. Prendete degli stampini di
allwminio (tipo- muffing ungeteli cow dell olio- evo-e riemp itelir cow lav
polentw; pressandolas bene e lasciate raffreddove: A questo- punto-
capovolgete gl stampiniy sw unav tegliav leggermente uwntay;, conw wv

+ cucchino- scovate la pawte centrale; dove metterete wv paio- di alict
sgocciolate e del morlacco-tagliato- o dadini: Infornate a220° per 10
mirudi. Sexvvite U cesting caldi
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