DOLCE

Farina dio Mais Biancoperla 200 gr
Acquav ¥z U
Peravl - melavl - banana 1

Succo-dir 2 avance L;\J '
Uova 3 - lievito-per dolci 1 bustina -~
Zucchero- 50 gv _—
Cognac 1 bicchierino-

Farina 00 q.b-

Fate bollire Vacquay, unite i sale e versate o pioggiow lavfowina di Mais
Biancoperlay cuocete per 20 minutl. Versatelow inv wnov ciotola conw lo-
gucchero- e b succo- daranciay, mescolate e lasciate raffreddove i
composto: Nel frattempo-tagliate lafrutto irv pegzettt molto-piccolic Inv
unav ciotolar sbattete le uovaw conw uw piggico- dio sale, aggiwmngete la
fruttw tagliato, U cognac e mescolate bene. Unite questo- composto
allaw polento e dopo-aver aggiwmnto- b lievito, al bisogno-versate ww po’
di forina 00, se risultasse troppo-compatto-potete amumorbidive convdel
latte. Coprite con wvtovagliolo-Uimpasto-e ponetelo-inv un luogo-caldo-
a Uevitowe per 30 mivudi. In wnaw padella porvtate dellolio- o
temperaturay, cow Lainto- div unw cucchiaio- prendete dell impasto- e
adagiate le frittelle nellolio, giratele da ambo- le pawty fino- v
raggiungere uw bel colove dovato-
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