CONTORNO

Cuori div coawciofo- 400 gr (freschiv o- congelati) =
Porvo-1/2

Prosecco-Brut o-ExtraDry 1 bicchiere

Pregzemolo tritato

Olio-evo- - sale - pepe q.b-

Cuwrry q.b-

Cucinate o vapore i cuoviy div cawciofv per 15 minwdl. Inv unaw padellow
cucinate conwuvflo-dvolio- il porro- affettato-a rondelle, versate wv po’
dacqua e lasciatelo- appassive per 10 minutl. Unite © carciofy
spolverate covw i preggemolo-e b cwry, salate e pepate. Mescolate bene
e sfumate cow il Prosecco, cuocete covw i coperchio- o fiaunmar bassow
fino- ad ottenere b grado di cotturar desiderato-. Al bisogno- wsate
ancorvaw del Prosecco: Sevvite i cuovi div cawciof conw uwnv w filo- d'olio-
crudo- e del preggemolo-tritato:

Potete servire questo- contorno- con lav
stessav tipologiav div Prosecco-  Superiove
D.0.C.G. wsato- inv cottura.




