I SECONDO PIATTO

Gurello-di vitello- 8 fettine sottili
Pancetto 150 gr
Noci Lavaw tritate 80 gr
Parmigiono- grattugioto-4 cucchiai
Preggemolo-triato

} Foarinaw e sale q.b-

‘/[? Bwrro-

Y% bicchiere di Chowdovrnnay

Tritate inv v mixer le noci Laray, b preggemolo; b parmigiono-ed wn
pigzico- di sale fino- ad ottenere wna cremon. Sw ogni fettinaw di cawne
mettete una fetta di pancetto e wn cucchiaio-di cremar dio noci. Arvoto-
late e fermate Uivwoltino- con uno- stugzicadenti. Ala fine infawrinate
leggermente tuttt gl ivwoltini. Inv unw tegame sciogliete unaw noce di
o buwrro; adagiate Lo carne; aggiustate di sale e dopo- quadche minuto
sfumate conw lo- Chawrdonnay, fate cuocere dolcemente.

Vi consigliomo- di abbinawre gl iwoltini
cow i nostro Merlot D.O.C. Piawve.
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