DOLCE

Ingredientiper 25 biscotty
Gheriglv di noci Larar 300 g
Zucchero- semolato- 150 gr

Uovo-1

Zucchero- o velo-per copertura '

Tritate finemente con b mixer v gherigli di noce Laraw. Unite lo- gucche -
ro-semolato-e mescolate, aggiungete Uuovo-e lavorate fino-ad ottenere
wv composto- omogeneo. A piacere potete awomalizzore conw aroma
di vaniglio. Formate delle palline, passatele prima nello- gucchero-
semolato e successivamente nello- zucchero- av velo. Foderate unov
leccardav conw cartw dav forno; ponete i biscottt e cucinate in forno-gic
caldo- ov 180° per 14 minuti. Lasciateli raffreddawe primo di servirli.

Come abbinamento- vi consigliomo- i
nostro- Hova Primav 1.G.T. Colli Trevigiani.

CENETAE

commerciale@cenetae.it - www.cenetae.it

Istituto Diocesano per il Sostentamento del Clero - via Jacopo Stella, 34 - 31029 Vittorio Veneto (TV)



